Geflllte Alpen-Pilze mit Zitronen-Kartoffel-Smash

Vegetarisches Campinggericht mit knuspriger Beilage.

Zutaten (4 Portionen)

12 grofRe Champignons
100 g Bergkase

80 g Frischkase

1 kleine Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1 kleine Karotte

2 EL Semmelbrosel

2 EL Olivendl

Salz, Pfeffer, Krauter
10 800 g kleine Kartoffeln
11 Abrieb von 1 Zitrone
12 2 EL Olivendl

13 Krauter fur das Ol
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Zubereitung

Pilze putzen, Stiele entfernen und hacken.

Zwiebel, Knoblauch und Karotte anbraten, Pilzstiele zufligen.
Mit Kase, Krautern und Bréseln mischen und Pilze flllen.
Pilze grillen oder backen bis goldbraun.

Kartoffeln vorkochen, andriicken, wiirzen und knusprig braten.
Mit Krauterdl servieren.
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